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Winetrade

Le Mandolare-Monte Sella Soave Superiore, POCG

Het wijnhuls:

Al meer dan een halve eeuw houdt Le Mandolare zich bezig met het maken van wijn vaw druiven van de >
wijngaarden Brognoligo, Casteleerino, Fittin en Monteforte. Globatta, Renzo en Germana runnen het l
wijngoeo en hanteren een combinatie van innovatie en traditie ter bevordering van de kewalitelt die terug ean  §
worden gevonden in eliee fles. Mandolare bestant uit 20 hectave wijngaarol op een tervein van vulkanisch ba- ‘ *
salt en kalsteen i de veglo van de Soave Classico. Het bedrijf heeft vespect voor de natuur en zorg voor het T
miliew hoog in het vaandel staan. De naam "Le Mandolare' is niet alleen de favoriete wijngaard vaw de familie I i I
maar slaat tevens op de karakteristieike smank van de Mandolare wgwew, nl. die van amandel. Mondorla be- T\ seave sm
tekent amandel in het ltalinans. SR

Productiebesehrijving:
De druiven zijn van te voren geselecteerd en wordlen aan het elnd vaw het seizoen geplukt. Een aantal trossen
wordt apart gehouden en i Riaitten Rovt gedroogd. De rest ondergnat cryjo-maceratie. daarna wordt alles
geperst. De fermentatie vindt plants in eilken vaten gedurende 1 jaar. De wijn rust nog = maanden na
botteling.

sSwmaa

warm, zacht, oroog et een Llange afolronk.

Bouguet:
verfijnd, delicaat, Lelie, acacla met avoma's van citrus, fruit, vanille.

Klewr:
Goudgeel

Serveertips:

Vis, groente, soep, wit vlees, zachte kazen.

Algemene informatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
wijn type: wit
Land: (talie v TP '
Jaartal: 2006
Streer: Veneto .
Aantal L. p/jr.: 5000
Naawmt: Le Mawndolare CLQSSL‘(“’LCRt’LCZ DOCG
Plaats: Mowteforte o' Alpone nwhoud: #5 dl
Jaarlijlkse productie wijngaard: coooo Aleohol B: Minstens 12,5%
p Drulvew: 100% Garganegn
erviakte wijngaard: 25 . . -
PP 49 Leeftijd stokleen: 20 jaav.
Methode: conventional Bewdren: i op dromk

Beste temperatunr: 10°-12°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmalker + ole laatste versie vawn deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidebmondo.nl/tikiwiiki
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