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Winetrade

Le Mandolare-Corte Menlnl Soave Cclassico, DOC

Het wijnhuis:

Al meer dan een halve eeuw houdt Le Mandolare zich bezig met het maken van wijn vaw druiven van de
wijngaarden Brognoligo, Casteleering, Fitth en Monteforte. Globatta, Renzo en Germana vuanen het wijngoed F
en hanteren een combinatie van inovatie en traditie ter bevordering van de kwaliteit die terug kan worden
gevonden in eliee fles. Mandolare bestant uit 20 hectare wijngaard op een terrein van vulkanisch basalt en
kalsteen tn de veglo van de Soave Classico. Het bedvijf heeft respect voor de natuur en zorg voor het milieu hoog
n het vaandel staan. De naam "Le Mandolare (s niet alleen de favoriete wijngaard van de familie maar slant
tevens op de kavakteristicke smaak van de Mandolare wijnen, nl. die van amandel. Mondorla betekRent aman-
del in het italinans.

Productiebeschrijving:

De drudven worden met de hanol gepluket begin oletober. Hierna worden ze ontsteeld en voor het persen kort
ingevroren. De wijn rijpt in stalen tanks gedurende = maanden.

Swmaa
Fris, harmonleus met een karakteristicke nasmaak van amandel.
Bouquet:
verfijnd, delicaat, fruitio, citvrus vruchten en banaan, Lichte bloesem geur.
Klewr:
Strogeel vmet een groenig zweem
Serveertips:
veelzijolig toepasbany. Heerlijk als aperitief. Maar ook bij hors d'oewvres, pasta, soep, vis, lichte viees-
soorten. Elgenlijk bij alle gerechten.
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Algemene informatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
- wijn tuype: wit
Land: (talié v gp ’
Jaartal: 2006
Streer: Veneto .
Aantal L. p/jr.: 35000
Nagm: Le Mandolare classificatie: DOC
Plaats: Mowteforte o' Alpone nhoud: 75 dl
Jaarlijkse productie wijngaard: e0o00 Aleohol E: 12,87
erlakte wiinaaard o5 Drubvew: 100% Garganegn
L ro: e ,
PP 4nd Leeftijd stokleen: 20 jaav.
Methode: conventional Bewdren: i op dromk

Beste temperatunr: 10°-12°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmalker + ole laatste versie vawn deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidebmondo.nl/tikiwiiki
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