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Pletro Zardinil-Recloto Classico vatpoL’weLLa, DOC

Het wijnhuls:

Glampletro Zavdinl mankt vanat begin jaren '90 wijn in het kleine wijnhuls Vinicola Pietro Zardini. [
Glampietro is landdbouwingenienr en sommelier. Naast het werk in elgen kelder werkt hij ook als consultant -
bij enkele wijnproducenten tn valpolicella.

Productiebesehrijving:

De geselecteerde drulven worden handgeplukt en 4-5 maanden gedrvoogol. Traditionele fermentatie op oe
schil. De fermentatie vindt zeer Langzaam plaats. 50% van de wijn rijpt 2 jaar in elken barvique, de rest op
staal. paarna wordt geblend en gebotteld. Restsuiker is 120 g/L.
Swman

ceconcentreerd vijp frult, kersen, met een lange moole afdronk.

Bouguet:
HeerLLjR, vol avoma van donlker zeer r@jp frult.

Klewy:
Intens en geconcentreerd robijnrood

Serveertips:

Bij patisserie, chocola, fole gras.

RECIOTO

della Valpolicella

PNOMINAZIONE D1 0RIGINE CONTRC
Classico
2004

Algemene informatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
- Wijn tuype: vode dessertwijn
Land: ltalig g cgp J
Jaartal: 2004

Streek: Veneto , .

Classificatie: DOC
Naam.: Pletro Zarvdint Inhouot: 5l
Plaats: Sawn Pletro in Cariano Aleohol B: 13% -132,5%
Oppervlakte wijngaard: 4 Druiven: 50% Corvinag 45% Rondinella

) 5% Molinara

Methode: conventional ”

Leeftijd stokleen: nb

BewaAren: 4-5 jaar.

Beste tevmperatunr: 15-16°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmaleer + ole lantste versie van deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidelmondo.nl/tikiwiki
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