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Winetrade

Pletro Zarolnl-Austero Ripasso, DPOC

Het wijnhuds:

Glampletro Zavdinl mankt vanat begin jaren 90 wijn tn het kleine wijnhuis vinicola Pietro Zardini. Glam-
pletro is Landbowwingenleur en sommelier. Nanst het werk Ln eloen Reloer werkt hij ook als consultant bij en- -
kele wijnproducenten in valpolicella.

Productiebesehrijving:
De volrijpe dvudventrossen worden geselecteerd en handgeplukt. De druiven worden daarna Lichtgedroogol. De
vinificatie is traditioneel en start met maceratie (schilweking) van 10-20 dagen. De eerste fermentatie is nor-
maal, de 2e vindt plaats op de drudvenschillen van de amarone. e wijn vijpt in niewwe hoofozakelijie frans
eilken barviques gedurende 12-24 maanden. Hievna wordt de wijn nog een tijol gerijpt op tnox vaten.

sSwaak:

Rijpe volle wijn. Het 'passeren’ over de amarone schillen geeft de wijn een volle, dikke, gepeperde smaak. Rijpe
tannines.

Bouquet:

Vol, VLj]:, donker fruit, peperig.
Kleur:

Robijn rood.

Serveertips:
Roodvlees, stoofoerechten, wild, pittioe kazen. Een wijn voor rondl de open haavd in de winter.
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VAT POLICELLA

Algemene nformatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
» wijn type: rood
Lana: ltalig Jr <P
Jaartal: 2004
Streek: Veneto .
Aantal L. p/jr.: 5000
Nagme: Pletro Zavdind classificatie: DOC
Plaats: Sawn Pletro ln Cartano Inhoud: F5 0l
Opperviakte wijngaard: 4 Aleohol B: 147
) Drubvew: 20% Cabernet Sauvignon 70% Corvina
Methode: conventional P
Leeftijd stokleen: nb
Bewaren: maximanl 5 jnar.
Beste tevmperatunr: 16-18°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmaleer + ole lantste versie van deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidelmondo.nl/tikiwiki
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