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Winetrade

Fattoria Garbole-Amarone della valpolicella, >OC

Het wilnhuds:

Fattoria Gavbole is actief vanat het jaar 2000. Ettore en Fillipo, de dvijvende krachten achter Garbole, gaan voor
de hoogste kwalitelt. Dat zie je terug tn de manier waarop ze hun wijngaaro behandelen, ann de selectie van de
druiven en dat proef je in hun wijnen. Op et wmoment produceren ze Valpolicella Superiore en Amarone, bin-
nenkort Romt er een Recloto bij. e wijnen van Garbole scoren bijzonder hoog in (inter) nationnle competities.

Productiebeschrijving:
De druiven worden wmet de hand geplukt. Daana drogen ze gedurende 100-120 dagen in kratjes op de droog-
zolder. Gestart wordt met een macerntie van 20-20 dagen. Daarna volgt de fermentatie in oe nox tanks. De
wijn wordlt overgebracht waar de houten vaten en rijpt gedurende 12 maanden. Na het bottelen volgt nog 4-6
maanden rust op de fles.

Swmaa

vol, fruit, specerijen, kruldig, peper, kersen.

Bouquet:

RLp frult, rode bessen, kersen, prubmen, bosbessen, specerijen.
Kleuy:

Donker robijunrood met paarse gloed.

Serveertips: GARBOLE

Rood viees, gegrilol vood viees, zelfs bij stevike sausen. Mool bij wild, bij kaas of solo.
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Algemene nformatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
Wijn tuype: ood
Land: ltalig v TP :
Jaartal: 2004
Streer: Veneto .
Aantal L. p/jr.: 5000
Naam.: Fattoria qarbole classificatie: DOC
Plaats: Tregnano Inhoud: F5 0l
Methode: conventional Aleohol F: 15%
Drulvew: F0% Corvina 20% Rondinella
5% Molinara 5% overig
Leeftijol stokleen: nb
Bewaren: 10 jaar of Langer.
Beste temperatunr:  18-20°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmaleer + ole lantste versie van deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidelmondo.nl/tikiwiki
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