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qagliassi-Langhe Rosso Nebbiolo, DOC

Het wijnhuls:

De voorouders van Bruno Dellatore hiclden zich 200 janr geleden al bezig met de wijnhandel. in de tachtiger —— mmm_—
Jaren vawn de vorige eeuw werd het wijngoed aangeschatt en begon de familie Dellatore zelf met de productie -
van wijn. -
De 20 heetare wijngaard zijn bebowwdl met de volgende druivenrassen: Nebbiolo, Doleetto, Barbera, Pinot Nero,

Frelsa en Chardonnay. -

Er wordt altijol gestreefd nanr het behouo vawn de Landschappelijke schoonheiol en het ecologische evenwwicht.
Bruno vindt dat dit van essentleel belang is voor het succes van de wijnen van Gaglinsst.

Bruno en Zn viouw Maring zijn vooral bezig met de commerciéle tak van het bedrijf en de exploitatie van
hun golfoaan en het restaurant in Monforte d’Alba. De broer van Bruno, Glannd, s heer en meester tn de

wijnkelder. Hij Ls verantwoordelijie voor de juwelen van Cascinn Gagliasst en combineert traditie met mool-
erne methoden met slechts één doel: blijven voldoen naw de steeds hogere eisen.

Productiebesehrijving:

De druiven worden met de hand geplukt en daarma zorgvuldio geselecteerd. De fermentatie duwrt €-10
dagen en vinolt plaats op staal. De wijn wordt overgepompt en rijpt minstens 12 maanden op 225 Liter
barriques. Na het bottelen stabiliseert de wijn nog 4 maanden op de fles.

Swaak:

Droog), fluwelig, harmonieus, mooie body, rijpe tannines.

Bouquet:

Hints van vivoltjes.

Klewr:

Robijn rood met granantappel.

SgNﬂ_&Y‘tﬂ_"QS:

Mool bij risotto's en vieesgerechten.

Algemene informatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
, Wijn type: o0d!
Land: ltalié v gp i
) Jaartal: 2003
Streek: Plemonte ,
Aantal fL. p/jr.: F000
Naaw: Gagliasst classificatie: DOC
Plants: Monforte o' Alba Inhoud: F5dl
aarlijkse productie wijngaard: 100000 Aleohol : 14,5%
erlakte wiinaaard o Drulven: 100% Nebbiolo
L rat: st
PP gvd Leeftijd stokleen: nb
Methode: conventional Bewaren: 2-10 joar.
Beste tevmperatunr: 16-18°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmalker + ole laatste versie vawn deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidebmondo.nl/tikiwiiki
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