L, Marcel Metjer—vind dlel Monolo

WU V\/ Spawewmmw 12,

3951 XN Maarn

1 I /'j ( Tel. +216 22236520
I | ( V\/{O —Eta 0{ nfo@vinidelwonoo.nl

www.vintdelmondo.nl

) C_“J (- Rabobank nr. 12 69 46 €52

KVK Utreeht nr 20230052

e

Winetrade

Gagliassi-Barvera d'Alba Superiore, POC

Het wilnhuds:

De voorouders van Bruno Dellatore hielden zich 200 jaar geleden al bezig wet de wijnhandel. (n de tachtiger i
Javen van de vorige eeuw werd het wijngoed aangeschaft en begon de familie Dellatore zelf met de productie

van i -

De 20 heetare wijngaard zijn bebowwdl met de volgende druivenrassen: Nebbiolo, Doleetto, Barbera, Pinot Nero,
Frelsa en Chardonnay.

Er wordt altijol gestreefd nanr het behouo vawn de Landschappelijke schoonheiol en het ecologische evenwwicht.
Bruno vindt dat dit van essentleel belang is voor het succes van de wijnen van Gaglinsst.

Bruno en Zn viouw Maring zijn vooral bezig met de commerciéle tak van het bedrijf en de exploitatie van

hun golfoaan en het restaurant in Monforte d’Alba. De broer van Bruno, Glannl, Ls heer en meester tn de wi-
Jnkeelder. Hij Ls verantwoordelijl voor de juwelen van Cascing Gagliasst en combineert traditie met moderne
methoden wmet slechts één doel: blijven volooen anawn de steeds hogere elsen.

Productiebesehrijving:

Er wordt Laat in het jaar en wmet de hand geplukt, zo elnd september, begin oktober. De aleoholische gist-
lng duurt €-10 dagen en vindt plaats in temperatunrgecontroleerde stalen tanks. de 2¢ glsting vingt
in ellken barvigque plants. n totanl vijpt de wijn 18 maanden op het hout. Na het bottelen volgt nog &
maanden rust op de fles.

Swmaa

Mooie body, harmonieus fruit. Moote zuren.

Bouguet:

Frudtig met hints van bosvruchten.

Klewr:
Robijwrood.

Serveertips:

Pasta's, gebraden viees (niet te zware sausen), risotto.

Algemene nformatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
, Wijn type: o0d!
Land: italig v TP :
) Jaartal: 2004
Streek: Plemonte ,
Aantal L. p/jr.: 5000
Naam: Gagliasst classificatie: DOC
Plants: Monforte o' Alba Inhoud: F,5dl
aarlijkse productie wijngaard: 100000 Aleohol : 14,5%
ervlakte wiimoaard o Druiven: 100% Barbern
L rat: s
PP gvd Leeftijd stokleen: nb
Methode: conventional BewWaAren: 2-10 jaar.

Beste tevmperatunr: 18°-20°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmaleer + ole lantste versie van deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidelmondo.nl/tikiwiki
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