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Winetrade

valetti-Bardoline Superiore Classico, DOCG

Het wilnhuds:

De geschiedenis van oe Azlenda Vinicola valettl start aan het begin van de javen 1900 met de avonturen van

grootvader Angelo, een Rlelne producent van Bavdoline wijn. De broer van Angelo stuurde hem geld om een n
kletne boerderi] te kopen in de gemeente Pra Grande aaw de vand van het dorpje Calmasino bij het Garda meer.
Daar bouwde hij zijn huds en een kRlein wijngoed. Het familiebedrijf bestant nog steeds en de cantina Ligt in
het harvt van de Bardolino streek bn Veneto. Valettl gebrullet alleen orulven uit de Bardolino Classico zone. De
stentge bodenm van dit gebied bestaat uit leem en kalk en tezamen met het typische microklimant rond het
Gavda-meer Zorgt dit voor de superleure kwallteit van het product. De meeste druiven Romen van wijnranken
die ouder zijn dan =0 jaar.

Productiebesehrijving:
De beste druiven worden geselecteerd en handgeplukt. Daarna worden ze & weken gedroogd tn houten kiat-
ten. Ze worden ontsteeld en zacht gelneusd/geperst. De maceratie vinot plaats op een temperatuur van
12 tot 28, gedurende 10 tot 15 dagen. 2 keer per dag wordlt de most 10 minuten gerverd. De vijping
gebewrt deels op hout, dleels op staal gedlurendle een jnar. Baarna wordt geblend en gebotteld.

sSwmaa

Hints van rijpe keersem en specerijen. Prachtige structuwr. Delicate tannines. Finish van kersen en
amanoel.

Bouquet:
Levendig bouguet van vood fruit, anvdbelen en kersen, op alcohol ingemaakte vruchten.

Klewr:
Helder robijnrood met paarse gloed

Serveertips:

Bl gegrild viees en kans. Risotto et lever.

bardolino Superiore
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Classico

Algemene nformatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
) Wijn tuype: roool
Land: ltalié v TP
_Jaartal: 2006
Streer: Veneto .
Aantal L. p/jr.: 10000
Naam: valetti Classificatie: oCG
Plaats: calmasine di Bardolino Inhoud: F5 0l
Methode: conventional Aleohol B: 13,50
Drulvew: F0% Corvina 20% Rondinella
10% Sanglovese
Leeftijol stokleen: =0 jaar.
Bewaren: =-4 janv.
Beste temperatunr:  18-20°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmaleer + ole lantste versie van deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidelmondo.nl/tikiwiki


mailto:info@vinidelmondo.nl�
http://www.vinidelmondo.nl�

