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Winetrade

cataldl Madonna-Tonl MowtepuLaLa no d'Abruzzo, POC

Het wijnhuds:
.

n de binnenlanden van Abruzzo aow de voet vaw de Zuldwand van de Gran Sasso tn de provineie U Aquila
ligt het Ofena dal. n dit dal - dat de oven van Abruzzo wordt genoemd - Ligt het wijngoed van Luigi cataldi
Madonna.

Het wijngoeo werd opgericht in 1920 door Baron Luigl Cataldl Madonna en in 1962 totaal gerenoveerd door
diens zoon Antonlo Cataldl Madonna. Momenteel Ls het wijngoed tn handen van Lulgi, de zoown van Antonio.

Luigi ts naast wijnmaker hoofddocent filosofie aan de Universiteit van L Aquila.

Lulgi's doel is de karakteristieke elgemschappen van het gebied en zijn klimaat zo veel mogelijle tot uiting te
laten Romen in zijn wijnen. Lulgi cataldi Madonna’s wijngaarden hebben een oppenilai van 24 hectare. 7
daarvan dateren uit 1968, de vest is recenter anngepland. Alle wijngaarden Liggen op een gemdiddelde hooote
van 380 meter tegen de voet van de Gran Sasso. De wijngaarolen heten Macerone, Cona en Ple' delle Vigne.
van de Lantste wordt een heel bijzondere rosé gemnakt. Lulgl heeft deze rosé waar een ongekend hoog niveau
gebracht. Zijn Ple del Vigne wordt door de Ganbero Rosso als dle beste rosé van Abruzzo beschouwd.

De productie s over het algemeen beperiet.

Op de meeste etiketten van de cataldi Madonnn wijnen staat de afbeelding vawn de "Capestrano Warrior'.
n 1934 vond een boer, Zo'n 10 ki van Ofena vandaan, een beeld in oe grond bij het omploegen van =  —
zijn Landl. Dit uit de o eceww BC stanmumende beeld betekent veel voor de geschiedenis van Abruzzo. Men
noemde het de Capestrano Rrijger, manr vermoedelijle moest het beeld eerder een bijzonder of belangrijk
pevsoon Voorstellen, wellicht zelfs een Lokale koning.

Productiebesehrijving:

De drulven worden met de handgepluket. Alleen de beste druiven worden geselecteerd. Gestart wordt meet
een maceratie op de schil gedurende 20-25 dagen. Hierna vinot de wmalolactische gisting in Franse
barviques plaats gedurende 1€ maanden. Na het bottelen volgt nog 14-18 maanden vust op de fles.
Swmaak:

Fluwelig zacht in de mond met zachte tannines die voor een Lange sensatie zorgen. Rijk en complex.

CATALDI MADONNA
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(ntense neus van prubimen, viooltjes, bessen en vanille. 2004
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Dlep donleer robijnrood

Serveertips:
wild, stoofulees, gebraad en havoe kazen.

Algemene nformatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
) Wijn tuype: oodl
Land: italig v TP :
Jaartal: 2004
Streek: Abruzzo ’
Aantal L. p/jr.: &e00
Naawm: cataldi Madonna classificatie: DOC
Plaats: Ofenn nhoud: 7,5 dl
Jaarlijkse productie wijngaard: 250000 Aleohol B: 147
ervlakte wiimoaard 5 Druiven: 100% Mowntepulelano
(914% ro: .
PP 4nd 7 Leeftijd stokleen: nb
Methode: conventional BeWAren: 2-10 jaar.
Beste temperatunr: 18-20°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmaleer + ole lantste versie van deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidelmondo.nl/tikiwiki
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