L, Marcel Metjer—vind dlel Monolo

WU V\/ S]:awewmmw 12,

3951 XN Maarn

1 I /'j ( Tel. +216 22226520
I | ( V\/{O —Eta d nfo@vinidelwmonoo.nl

www.vintdelmondo.nl

) C_“J (- Rabobank nr. 12 69 46 €52

KVK Utreeht nr 20230052

e

Winetrade

cataldl Madonna-Pecorino, |GT

Het wijnhuls:
n de binnenlanden van Abruzzo aow de voet vaw de Zuldwand van de Gran Sasso tn de provineie U Aquila
ligt het Ofena dal. n dit dal - dat de oven van Abruzzo wordt genoemd - Ligt het wijngoed van Luigi cataldi

E
Madonna.
Het wijngoeo werd opgericht in 1920 door Baron Luigl Cataldl Madonna en in 1962 totaal gerenoveerd door -

diens zoon Antonlo Cataldl Madonna. Momenteel Ls het wijngoed tn handen van Lulgi, de zoown van Antonio.

Luigi ts naast wijnmaker hoofddocent filosofie aan de Universiteit van L Aquila.

Lulgi's doel is de karakteristieke elgemschappen van het gebied en zijn klimaat zo veel mogelijle tot uiting te
laten Romen in zijn wijnen. Lulgi cataldi Madonna’s wijngaarden hebben een oppenilai van 24 hectare. 7
daarvan dateren uit 1968, de vest is recenter anngepland. Alle wijngaarden Liggen op een gemdiddelde hooote
van 380 meter tegen de voet van de Gran Sasso. De wijngaarolen heten Macerone, Cona en Ple' delle Vigne.
van de Lantste wordt een heel bijzondere rosé gemnakt. Lulgl heeft deze rosé waar een ongekend hoog niveau
gebracht. Zijn Ple del Vigne wordt door de Ganbero Rosso als dle beste rosé van Abruzzo beschouwd.

De productie s over het algemeen beperiet.

Op de meeste etiketten van de cataldi Madonnn wijnen staat de afbeelding vawn de "Capestrano Warrior'.
n 1934 vond een boer, Zo'n 10 ki van Ofena vandaan, een beeld in oe grond bij het omploegen van
zijn Landl. Dit uit de o eceww BC stanmumende beeld betekent veel voor de geschiedenis van Abruzzo. Men
noemde het de Capestrano Rrijger, manr vermoedelijle moest het beeld eerder een bijzonder of belangrijk
pevsoon Voorstellen, wellicht zelfs een Lokale koning.

Productiebesehrijving:
De druiven worden met de hand geplukt. De aleoholische fermentatie vinot plaats bij een gecontroleerole CATALDI MADONNA
temperatuur. e wijn rijpt 5 maanden in Frans barrigue.

sSmaak:

Royaal, vond, gebalanceerd, ntense simaak van appel, banaan en prudm.

Bounquet:
Hout, intense aromn's van perziken jam, banaan, appel, hazelnoot en prudmen, gevolgd door een hink

van vanille.
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Serveertips:

Pasta en risotto's maet vis, zachte kaas, gegrilde kaas.

Algemene nformatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
- Wijn tuype: wit
Land: ltalig v TP '
_Jaartal: 2006
Streek: Abruzzo ,
Aantal L. p/jr.: F000
Nagm: cataldi Madonna classificatie: IaT
Plaats: Ofenn nhoud: 7,5 dl
Jaarlijkse productie wijngaard: 250000 Aleohol B: 147
ervlakte wiimoaard 5 Druiven: 100% Pecorino
(914% ro: .t
PP 4nd 7 Leeftijd stokleen: nb
Methode: conventional BewWaAren: 2-= jaar.
Beste temperatunr: 12%-14°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmalker + ole laatste versie vawn deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidebmondo.nl/tikiwiiki
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