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Pletra V\,‘cowj—cem no Cerasuolo, DOC

Het wijnhuls:

De familie Pletranton] maakt al vanaf elnd 18e eeuw wijn tn het hart vawn de Peligna vallel in Abruzzo. De historie -
is goed bewnard gebleven bij Pletranton). Ze gebruiken nog steeds de eliken en walnoothoutenvaten die in 1870

door Locale ambachtslieden waren gemaniet. Be historische wijnieelder is inmiddels ingericht als wijnmusewm.
Eind 19¢ eeuw brelode de overgrootvader van de huldige elgenanr oe oude kelder nog uit meet 2 enorme onoler-
grondse tanks van 1402 hectoliter. Deze wmet glazen tegeltjes uit Murano beRlede tanks zijn er nog steeds. Z.e

zijn perfect gerestaureerd en tezamen met alle andere historische artefacts te bezichtigen in het Pletranton] mu-
Seum.

De Pletrantonje’s hebben hun stempel op de Abruzzo wijnbouw gedrukt. Nicola Pletranton] was in 1829 de eerste
ovenoloog ult de Abruzzo vegio die afstudeerdle op de La Scuola Enologica di Conegliano bn Veneto en de basis van
het wijnbedvijf vastlegole. Rond 1940 werd het bedvijf verhuist naar San Sebastiano, op Loopafstand van het
owole bedvijf.

Pletranton] Ls met zijn 700.000 flessen op jaarbasis voor ons een groot bedrijf. Ondanks zijn omvang heeft
het bedvijf veel zorg voor het product en wordt geen massaproductie bedreven. e wijngaarden hebben een
omvang vaw 45 hectare en zijn gelegen tussen Vittorito en Corfinio in de Peligna valel. Ze Liggen op een
hoogte vawn 350 tot 400 meter en vangen veel zow. De medium compacte klel bodem zorgt voor een delicate
smank van de drudven. Het klimant wordt sterke bebnvloed door de omliggende bergen. De dag en nacht
temperatuur varieert sterk . DIt alles heeft een positief effect op de rijping vawn de druiven en versteriet de
avoma’s maar howdt de zuren op het gewenste niveaw. Pletranton] verbouwt vooral Montepulelano
d'Abruzzo en - in Rlelnere hoeveelheden — Trebblano, Malvasia, Chardonnay en Locale soorten zoals Cam-
polese en Passering.

Productiebeschrijving:
De druiven worden met de hand geplukt tussen het elnd oktober en begin november. de druiven worden
voorzichti geperst. De most worttt op een Lage temperatuur van 10°C gebracht zodat de wijn helder wordt. e

fermentatie vindt plaats op bij temperatuur van 16~12°C. Hierna worolt gerijpt op staal gedurende = maan-
den. Na botteling rust de wijn nog 2-3 maanden op de fles.

Swmaa
Zacht, vond en aanhoudende smank.
Bouguet: MONTEPULCI
ndringend fruitig aroma. &
° (ERASUOLO
Klewy:
ntens kersenrood ' ‘
Serveertips:
(leanl bij pasta’s, soep, jonge kazen, wit viees. Heerlijl bij visgerechten. i
Algemene informatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
e t . z
anct i it ot
Streek: Abruzzo . ! ’ 7
) Aantal fl. p/jr.: 11000
Naam.: Pletranton classificatie: DOC
Plaats: Vittorito Inhoud: F5 0l
aarlijkse productie wijngaard: 700000 Aleohol %: 147
erlakte wiinaaard 4e Drulven: 100% Mowntepulelano
2% : e
PP gvd Leeftijd stokleen: nb
Methode: conventional BewWaren: =4 jaar.

Beste temperatunr: 12°-14°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmalker + ole laatste versie vawn deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidebmondo.nl/tikiwiiki
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