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Algemene Informatie Producent: 

Land: Italië 
Streek: Piemonte 

Naam: Maurizio Ponchione 

Plaats: Govone 

Jaarlijkse productie wijngaard: 25000 

Oppervlakte wijngaard: 8 

Methode: natural 

Kenmerken van deze wijn: 
Wijn type: wit 
Jaartal: 2007 
Classificatie: DOCG 
Inhoud: 7,5 dl 
Alcohol %: 13% 
Druiven:  100% Arneis 
Leeftijd stokken: nb 
Beste temperatuur:  10°-12°C. 

Het wijnhuis: 
Dit kleine wijnbedrijf uit Govene Piemonte werd gestart door Gundin, de grootvader van Maurizio. 
Gundin leerde de kneepjes van het wijnmakersvak terwijl hij in dienst was van Giovanni Dalmasso, 
een hoog gekwalificeerde oenoloog en wijnmaker. Gundin kocht zijn eerste stukje land van iets meer 
dan 1 hectare, de wijngaard “Pasau”. 

De familie is nu in bezit van 10 hectare wijngaard en verbouwt de volgende druivenvarianten: Barbera, 
Nebbiolo, Dolcetto, Bonarda, Grignolino, Arneis and Chardonnay. 

De cultivatie van de wijngaard is in handen van vader Bruno. Hij is verantwoordelijk voor alle 
schakels in het productieproces. 

In de wijngaarden worden geen pesticiden gebruikt en de aanpak van parasieten wordt beperkt tot het 
absolute minimum. 

De aandacht die aan de wijnstokken wordt besteed bepaalt 3/4 van het uiteindelijke resultaat. Het 
snoeien en beperken van de productie ziet Bruno dan ook als een van de belangrijkste taken van de 
wijnbouwer. 

Productiebeschrijving: 
Deze Arneis wordt gemaakt van druiven van de "Pasau" wijngaard, gelegen op het zuid-westen. Tus-
sen half juli en midden augustus wordt zwaar gesnoeid en uitgedund zodat de gewenste concentratie 
wordt bereikt. De handmatige pluk wordt goed getimed en start pas als de druiven de juiste samenstel-
ling hebben (zuurgraad, ph en suiker). De druiven worden in geperforeerde kratjes verzameld en naar 
de kelder gebracht. Na persing worden zaadjes en velletjes verwijderd en wordt de most gekoeld. Hier 
start de eerste gecontroleerde fermentatie. 
Smaak: 
Mineraal, zuren in balans, complex, elegant en fris. 

Bouquet: 
Delicaat aroma. 

Kleur: 
Strogeel 

Serveertips: 
Bij anti-pasta, risotto op basis van vis. 

Maurizio Ponchione-Langhe Arneis "Gundin", DOCG 
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