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Winetrade

Vvilla Sa woli-o]sere Rilsenva,

Het wilnhuds:

Het beolrijf is van de familie Moretti Polegato, die al = generaties wijn maakt in de BOC gebieden
Prosecco en Valdobbindene. Grootvader Mario plantte begin 1900 de eerste wijnranken in de valoob-
biadene vegio. Zoon Divo nam het voer over veaar vonol de doool tn een auto-ongeluk. De broertjes Mario
en Glancarlo waren nog te jong om het bedvijf te viunen, dus moeder Amalia nam de taak op zich. Ze
deed dit zo goed, dat Mario en Glancarlo Later haor naam verbonden aan de beste spumante van het
huls, de “Riserva Amalia Morettl”.

Toen broer Mario het te drule lereeg) met zijn schoenenbedrijf Geox, nam Glancarlo de wijnbusiness vol-
ledlig over. Ze zijn echter niet ver van elikaar verwijoerd. Belde broers maken voor representatieve
doeleinden gebruilk van het Rasteeltje “Villa Sandl”. Dit in 1622 n de stijl van Palladio opgetrokien
witte kasteeltje onthulde bij haar venovatie, zo'w 20 jaar geleden, een Lang verborgen geheim. Op zoek
naar oe bron van een onverklaarbare luchtstroom kwamen oe bouwers een ondergronds netwerk van
nauwe tunnels tegen. n zeer vioege tijden werden die al gebruikt voor de wijnopslag, maar later in de
geschiedenis deden ze dienst als commando post voor het ttalinanse Leger tijoens de Berste Wereldoor-
log. Be tunnels lagen slechts 5k van het front verwijderd.

De tnels zijn door de Movettl familie verder uitgebreid en huisvesten nu zo'n 1,5 miljoen flessen
spumante.

Productiebesehrijving:

De beste 'crus' van ek jaar 2001 zijn geselecteerd voor dle berelding van deze spumante metodo classico.
De basis wijn rijpt in houten vaten. De wijn vijpt daarna 5 jaar op de fles (sur Lie).

Swaak:

Zachte en mool gebalanceerd tn de mond. Aanhoudende smaak van gedroogo frult en toast.

Bouquet:
Broodiorst, vijp fruit, vanille, Mediterrane specerijen.

Kleur:
Bleek goud-geel met een fijne aanhoudende pavel.

Sgl(\/ﬁ_&l(‘tﬂ_ps:

Als aperitief. Excellent bij kaviaar, rauwe schaaldieren, zeevruchten en gemarineerde vis.

Algemene informatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
wiin type: wit mousserend
Land: [talig g tgp ”
_Jaartal: 2001

Streek: veneto

Inhoud: 5 dl
Naam: Villa sandi Alcohol %: 12%
Methoole: conventional Drulven: &0% Plnot Nero 40% Chardonnay

Bewaren: nu op dronke

Beste temperatuunr: &™-L°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmalker + ole laatste versie vawn deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidebmondo.nl/tikiwiiki
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