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Winetrade

villa sawdi-o]aere RLserve Amalia Morettl,

Het wilnhuds:

Het beolvijf is van de familie Moretti Polegato, die al = generaties wijn maakt in de DOC gebieden Prosecco en valdobbiadene. Groot-
vader Mario plantte begin 1900 de eerste wijnranken in de valdobbiadene regio. Zoon Divo nam het roer over many vond de dood in
een auto-ongelule. De broertjes Mavio en Giancarlo waren wog te jong om het bedrijf te runmnen, dus moeder Amalin nam de taak op
zich. Ze deed dit zo goed, dat Mario en Glancarlo Later haar naam verbonden aan de beste spumante van het huds, de “Riserva
Amalia Morettl”.

Toen broer Mario het te druk kreeg) met zijn schoenenbedrijf Geox, nam Glancarlo de wijnbusiness volledi over. Zoe zijn echter niet
ver van elkaar verwijderd. Belde broers maken voor representatieve doeleinden gebruiie van het kasteelt)e
“Villa Sandl”. Dit in 1622 n de stijl van Palladio opgetrokien witte kasteeltje onthulde bij haar renovatie,
zo'w 30 jaar geleden, een Lang verborgen gehelm. Op zoek naar de bron van een onverklaarbare
Luchtstroom Rwamen de bouwers een ondergronds netwerk van nawwe tunnels tegen. n zeer Vroege tjden
werden die al gebrulit voor de wijnopslag, maar Later in de geschiedents deden ze dienst als commando
post voor het Ikalinanse leger tijdens de Berste Wereldoorlog. De tunnels lagen slechts 5 kim van het front
verwijderdl.

De tiwnels zijn door de Movettl familie verder uitgebreid en huisvesten nu zo'w 1,5 miljoen flessen spu-
mante.

Productiebesehrijving:

e drulven worden met zorg geselecteerd. Voor de Amalia Riserva worden alleen de beste ovuiven van de
oudlste stolkken gepluket. Vinificatie vindt apart per druifsoort en per wijngaard plaats. De druiven worden
in de pnewmatische pers zacht geperst. Be aleoholische gisting vinot plaats bij een temperatuur van 16-
17°C. De wijn blijft tot het volgende voorjnar tn de tank. De cuvee wordt gemaakt, de ligquewr de tirage
wordlt toegevoegd en de wijn worolt gebotteld (afgesloten met een kroonkurkje). Pe flessen worden in de
oudste kelders diep onder Villa sandi opgeslagen. Hier vindt de 2e fermentatie plaats. e mousserende
wijn ligt minstens 7 jaar sur lie. Hierna worden de dode gisteellen verwijderd, wordt de fles bijgevuld en
afgesloten met een tappo fungo (paddestoelvormige kurk). Hierna rust de spumante nog 2 maanden voor-
dat hij op de markt wordt gebracht.

sSmaak;:

Opent krachtig en rond tn de mond, zet zich fris en mool gebalanceerd voort en finlsht prettioe en lntens.

Bourquet:

Broookorst en honing, hazelnoot en abrikoos.
OPERE
Klewr: AIA MORETT!
Fijne paveling, dicht op elkaar en voortdurend, schuimt mool.
Serveertips:
Als aperitief. Excellent bij rawwe schaaldieren, zeevruchten, gemarineerde vis.
Algemene nformatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
Wijn type: wit mousserend
Land: (talié v eyp -
Jaartal: 2002
Streer: Veneto .
Aantal fl. p/jr.: 1320
Naawm: Villa sandi whoud: %5 dl
Methode: conventional Aleohol %: 12%
Druiven: F5% Plnot Nero 25% Chardonnay
Bewaren: nu op dronke

Beste te WL‘PEYR’CIAMV: &~-8°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmalker + ole laatste versie vawn deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidebmondo.nl/tikiwiiki
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