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l'Antica Ruercia-Matiu Prosecco di Conegliano Brut, DOC
Het wijnhuis:

De wijngaaroen van de Antiea Quercia Ligoen op de flanken van een 25 ha grote hewvel in het plaatsie Scomigo di Conegliano, niet
ver van Conegliano (Veneto). Het wijngoed heeft haar naam te danken ann de oude eikenboom die al 5 ecuwen Lang wankt over de
wijngaarden van de familie Francavilla. U ziet de boom ook terug tn het Logo op de flessen. De missie van de Francavilla's is het
ontwikleelen van een unieke smank en stijl, geheel volgens de biologische principes. De Francavilla’s worden bijgestann door de
familie Bisol. Bisol mankt al vanaf 1542 Prosecco en adviseert de Francavilla’s bij het wijnmaakproces van de Prosecco’s.

wat Antica Quercia uniek maakt zijn de climatologische omstandigheden, de perfecte Ligoing t.o.v. de zon, het morenisch terrolr,
rijle tn macro- en micro elementen, de diversiteit aan druifrassen, het bijzondere Livigatiesysteem, de kennis
van de Bisol familie en de Liefole voor het vak. Het bijzondere irvigatiesysteem is een zelfregulerend systeem:
het tervolr Ls opgebouwd wit = Lagew, de bovenste Lang bestaat uit zand en stenen, de 2¢ laag uit zand en de
onderste lang uit klel. n de middelste Lang is een lrrigatiesysteem aangelego van geperforeerde slangen die
aevoed worden door 2 natwurlijie bronnen op het tervein. Als de grond vochtig Ls, slibben de gnatjes dicht en
geven de slangen geen vocht af. Als de grond droog is, komen de gantjes weer vrij en kan het vocht de aarde
n dringen.

De hoge concentratie van mineralen komen terug in de bijzondere smank van de Prosecco’s van Antlen Ruer-
cla. De concentratie is het hoogst op de top van de hewvel, waar de druiven voor de "Ario" groelen, het is hier ook
wat warvmer: deze omstandigheden zijn optimanl voor de Prosecco Balbl kloon. Op de hellingen is de concen-
tratie aan mineralen wat lager, maar (s de grond rijiker in organische componenten: dit geeft de "Matiu' haar
volle body. Voor wie de geniddelde Prosecco’s wat ‘laf’ vindt, zijn de complexe Prosecco’s van Antica Quereia’s
zeer bevredigend. Juist door de hoge concentratie mineralen, ontwikkelt de simank zich nog verder op de fles.
Terwijl oe meeste Prosecco’s piepjong moeten worden gedronieen, lkunt u deze gerust nog even laten Liggen.
Productiebesehrijving:

Na de pluk volgt een Rovte cryjomaceratie op de sehil. De drubven worden voorzichtlyg geperst. Glsting vindt
plaats bij een gecontroleerde temperatuur van 14 < gedurende 12 dagen. Rijping en batonage op staal. De wijn
bLEfE bn contact et de schillen. Na de charmat van 20 dagen, volgt een rijping in de fles voor nog eens 20
dagen.

Smaak:

Deze Proseceo dankt zijn structuur aan het tervoly, dat rijk is nan mineralen en organische componenten.

Droog) en evenwichtio, met fruitige tonen, heerlijk delicaat. De verfrissende mineraliteit geeft cen nangenanm
gevoel.

Bouguet:
Breed en complex met hints van witte bloemen, citrusvruchten en witte muskus.

Klewr:
Brilliant strogeel met een ‘[CI:J ne en voortlurense pareling.
Serveertips:

Prima als aperitief. UitsteRend bij voorgerechten, rijst en pasta met groenten, kaas en wit viees of verse vis-
gerechten.

Algemene wformatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
Wiin tupe: wit mousserend

Land: ltalig g TP

Jaartal: 2008
Streek: Veneto , ,

Classificatie: DOC
Naam: l'Antica Quercia Iwhoud: 7,5
Plants: Scomlgo di Conegliano Aleohol F: 11,5
Methode: certified organic Drulven: 100% Proseceo (2 Prosecco varianten:
N J
Prosecco Lungpo, Clone 12 en Clone 14)
Bewaren: Jong consumeren.

Beste tenmperatunr: &-2°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmaleer + ole lantste versie van deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidelmondo.nl/tikiwiki
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