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La Mowntlna-Franciacorta brut, DOCG

Het wilnhuds:

La Monting is een voor Franciacorta begrippen groot wijnhuis in Monticelll Brusati. Het wijnhuds is
gelegen in de beschutting van een natuurlijk amfitheater op de rand van de morene 'Ome’, waar de
weg ebndigt bn het bos Langs de valle Mugnina. Dit stuk strook grond Ligt het verst weg in de ge-
meente Mownticelll Brusatl. Franciacortn komt hier het beste tot uitdrukiing, in dit zachte vredige
landschap, rijk aan romantische geschiedenis.

De Monkina Landgoed omvat momenteel 70 hectare wijngaarden tn met name hewvelachtio gebied in
de verschillende gemeenten van Franciacorta gebled: Mowticelll Brusatl, Fantecolo, Provezze, Montero-
tondo, Cazzago San Martino, Gussago en Evbusco. De wijngaarden Liggen hoofdzakelijk tn heuvel-
landschap. De wijngaarden zijn aangeplant met 5400/5800 stokken per hectave. tn 2002 had het
bedvijf een totale prodluctic van 450.000 flessen, waarvan £5% Franciacortn. Be overige 15% bestonol uit
curtefranea DOC en riserva's.

De Franciacorta DOCG wijn wordt gemaaket met behulp van de witte druivensoorten chardonnay en
pinot bianco en / of de blawwe druivensoort plnot nero. De druiven worden altijd met de hand geplukt.
Franciacorta DOCS ondergaat een langzawme tweede gisting in de fles.

Productiebesehrijving:

Grondsoort: vecent moreniseh, leem/klei-leemt. De drulven worden elnd augustus met de hawol geoogst.
Ze gaan onmiddellijkk naar de cantina voor de zachte persing. Hiervoor wordt de Marmonter pers ge-
bruikt. Eerste gisting en rijping vaw de basiswijn op staal. De vijpingsperiode op de fles duwrt 24
maanden.

Swaak:

verfijnd, maar met een volle booly. Langdurige zeer fijne perlage, veel schuim.

Bouquet:
Rijk en bloemio bouauet.

Kleur:
Zachtoeel met een groenio zweem

Serveertips: FRANCIACORTA
Heerlijke bij vis, wit viees, kaas en bij voorgerechten. 2
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Biizonderheden:

Wwinnaar van de Gambero Rosso Tre Blechiert!

y

Algemene informatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
Wijn tuype: WLt mousserend
Land: ltalig g cgp
p _Jaavtal: -
Streek: Lonbardije ,
Aantal L. p/jr.: 100000
Nagn: Priontina classificatie: DpOCG
Plaats: Franciacorta Inhoud: F5
Jaarlijlkse productie wijngaard: 450000 Aleohol : 1=
ervlakte wiimoaard . Drulven: 20% Cha m{okuag 20% Pinot Blanco
Lingaaro:
PP g 7 Beste temperatuuy: &-gC.
Methode: conventional
ewnoloog: Cesave Fervarl en Nicolas Sec-
onolé

Meer info over deze wijn en zijn wijnmaleer + ole lantste versie van deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidelmondo.nl/tikiwiki
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