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Winetrade

La cappuccma-saw Brizlo, DOC

Het wilnhuds:
La cappuccina is gecertificeerd organiseh. tn oe wijngaarol worden geen bestrijdingsmiddelen gebrullt. Het
wijnhuis gebruikt natuurlijee gisteellen die in hun elgen kelders Leven.

De namm La Cappuceing komt vaw de kloosterorde die ooit op het Landgoed gevestigd was. Enkele eeuwen terug
{s het onroerend goeot vawn de Rloosterordle tn bezit van de familie Tessari gekomen. De kapel, prachtio) gerestau-
reerd, geeft een goeol beeld van vroeger tijolen. De klok van de kapel is terug te vinden in hun Logo. Het wijnhuis
worolt tegenwoordig gerund door Sisto, Pletvo en Elena Tessard.

Productiebesehrijving:
Na (hand) pluk worden de druiven ontsteeld en gelmeusd. De rijping vindt plaats in eilken vaten van 500 Liter
(nieuw en 1 jaar oud) gedurende 7-2 mannden. Na bottelen rust de wijn nog minstens 10 maanden.
Swmaak:

Rijk, geconcentreerd en mondvullend, fruit (mango, ananas) en bloesem. Toch uitnodigend fris en cen
annhoundende afdronke.

Bouguet:
Rijk parfum, wilde bloemen, rijpe appels en reing claude. Hints van noten en vanille.

Klewr:
Dlep geel met gouden highlights

Serveertips:
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Perfect bij vis, zeevruchten, pasta's op basis van groenten, rijstgerechten, bonensoep, gegrild viees en ey 6/} 3@)/
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zachte kaas. Ook heerlijik bi] gebakien eleren met truffels. Gebruik een mool groot glas. A '~‘r )] /f/\}{ ,,, v
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Gargancga

Algemene informatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
- Wijn type: wit
Land: [talig v gp
Jaartal: 2005
Streek: veneto . .
Classificatie: DOC
Nagm: La Cappuccing mhoud: %5 dl
Plants: Monteforte o' Alpone Aleohol B: Minstens 12,5%
Jaarlijkse productie wijngaard: 195000 brutven: 1007 Garganegn
erlakte wiinoaard - Leeftijol stokleen: 20 jaar.
(914% ro: ,
OPP 4n9 Bewaren: e-7 jaav.
Methode: certified organie Beste temperatuwr:  12°-13°C.

Meer info over deze wijn en zijn wijnmaleer + ole lantste versie van deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidelmondo.nl/tikiwiki
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