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Winetrade

La Cappuccina-Fontégo, POC

Het wijnhuis:
La cappuccina is gecertificeerd organiseh. tn oe wijngaarol worden geen bestrijdingsmiddelen gebrullt. Het
wijnhuis gebruikt natuurlijke gisteellen die tn hun elgen kelders leven.

De namm La Cappuceing komt vaw de kloosterorde die ooit op het Landgoed gevestigd was. Enkele eeuwen terug
{s het onroerend goeot vawn de Rloosterordle tn bezit van de familie Tessari gekomen. De kapel, prachtio) gerestau-
reerd, geeft een goeol beeld van vroeger tijolen. De klok van de kapel is terug te vinden in hun Logo. Het wijnhuis
wordt tegenwoordig gevund door Sisto, Pletro en Elena Tessarl.

Productiebesehrijving:

Het viaggesehip van La Cappuccinal Allegen de wmooiste trossen worden geselecteerd. De Trebbiano wordt midden
september geplukt, de Garganega volgt Later die maand. de Trebbiano wordt kort gedroogd. Na ontstelen vinolt |
wmaceratie op ole schil plaats bij een lage temperatuur. De 2 wijnen fermenteren afzonderlijie bij een Lage tene- S mm————
peratuur. Hierna worden de 2 soorten zorgvuldig geblend en zo'n 7 maanden op staal 'sur Lie' gerijpt. '
Na het bottelen blijft de wijn nog minimaal 2 maanden rusten. De Trebbiano zovgt er voor dat het aleo-

holpercentage wat hoger Ls.
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Fris, rond en elegant, duidelijke mineralen. Mooie Lenote. o = .
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Bouguet: ‘ 7

Complex, bloesem, golden delicious appels, citrus vruchten en hazelnoot. De trebbiano zorgt voor een 9

delicaat avoma.
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"ncga - Trebhiano di 343%
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Delicate gerechten, pasta/risotto met groenten saus, vis, schelpdieren en Lichte vieessoorten.

Serveertips: t

Algemene nformatie Producent: Kenmerken van deze wijn:
- wWijn type: wit
Land: (talié v TP '
_Jaartal: 2005
Streer: Veneto . .
Classificatie: DOC
Nagm: La Cappuccing mhoud: %5 dl
Plants: Monteforte o' Alpone Aleohol B: Minstens 12,5%
Jaarlijkse productie wijngaard: 195000 Dmi\/fiw: jo“@ Garganegn 10% Trebbiano di Soave
. Leeftijol stokleen: 20 jaar.
Opperviakte wijngaaro: 1) ;
Bewaren: 4-5 janr.
Methode: certified organic Beste temperatuur: Lot

Meer info over deze wijn en zijn wijnmalker + ole laatste versie vawn deze factsheet, vind w op onze wijnwiki: www.vinidebmondo.nl/tikiwiiki
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